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RESOLUCION N° 9 3 9

MINISTERIO DE EDUCACION
Ref.: Expte. N° 129-2454/03 (Cpos. I y II) Cpde. 1 y Cpde. 2

VISTO las presentes actuaciones mediante las cuales el establecimiento N° 8.152 denominado
Colegio “Madre Teresa de Calcuta” de Salta —Capital-, tramita la aprobacion de la Carrera Técnica de
Nivel Superior No Universitario “Tecnicatura Superior en Turismo y Hoteleria con Orientacion en
Gastronomia™; v,

CONSIDERANDO:

Que la Ley de Educacion Superior N° 24,521 establece entre sus objetivos “promover una
adecuada diversificacion de los estudios de Nivel Superior, que atienda tanto a las expectativas y
demandas de la poblacion como a los requerimientos del sistema cultural v de la estructura
productiva™;

Que, atento a cllo, el Ministerio de Educacion de la Provincia dicté la Resolucion N° 248/99,
mediante la cual determina los requisitos para la gestion y aprobacion de carreras técnicas en los
Institutos de Educacion Superior No Universitario;

Que, asimismo, el Articulo 2° de la citada Resolucion determina que para las carreras técnicas
superiores no universitarias de Gestién Privada solo sera de aplicacion el apartado 3° del Anexo
aprobado por el Articulo 1° de la misma;

Que se meritia necesario iniciar la transformacion educativa en los Institutos Técnicos de
Educacion Superior a efectos de orientar sus ofertas académicas dentro de los parametros de calidad y
eficiencia y de los requerimientos del mercado laboral;

Que en el ambito de la educacion de Gestion Privada los requisitos de solicitudes de
reconocimiento de nuevas carreras de Nivel Superior No Universitario se encuentran contenidos en
los Articulos 10° 17°y 20° del Dcto. 4203/99;

Que la Institucidén presentd en tiempo v forma el disefio curricular de la carrera, para su
implementacion a partir del Periodo Lectivo 2004, el que se ajusta al “Documento Orientador para la
Presentacion de Nuevas Propuestas Curriculares™, elaborado por la Comision Ad-hoc constituida por
Resolucion Ministerial N° 108/00 y el que cuenta a la fecha con dictamen final de “aprobado™ por
parte de la Comision Jurisdiccional Evaluadora de Carreras Técnicas —fs. 307-;

Que por Disposicion N° 104/06 —fs. 380/381- se convalidan los estudios impartidos en 1° afio

durante el Periodo Lectivo 2004 v en 2° Afio durante el Periodo Lectivo 2005, y se autoriza la
\man*iculacién durante el Periodo Lectivo 2006 en 1°, 2° y 3° de la Carrera de Nivel Superior No
- \Universitario “Tecnicatura Superior en Turismo y Hoteleria con Orientacién en Gastronomia” en el
mststuto N° 8,152 denominado Colegio “Madre Teresa de Calcuta” de Salta —Capital-;
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RESOLUCION N° 9 3 9

MINISTERIO DE EDUCACION
Ref.;: Expte. N° 129-2454/03 (Cpos. I y II) Cpde. 1 y Cpde. 2

Que consecuentemente resulta procedente el dictado del instrumento legal aprobatorio del
correspondiente Plan de Estudios;

Por ello,
LA MINISTRA DE EDUCACION
RESUELVE:

Articulo 1°.- APROBAR el Plan de Estudios de la Carrera Técnica de Nivel Superior No
Universitario “Tecnicatura Superior en Turismo y Hoteleria con Orientacion en Gastronomia™, el que
como Anexo se integra a la presente.

Articulo 2°.- AUTORIZAR la implementacion de la Carrera Técnica de Nivel Superior No
Universitario, cuyo Plan de Estudios se aprueba en el Articulo precedente, en el establecimiento N°
8.152 denominado Colegio “Madre Teresa de Calcuta” de Salta —Capital- por 3 (tres) cohortes, a
partir del Periodo Lectivo 2004.

Articulo 3°.- COMUNICAR, insertar en el Libro de Resoluciones y archivar.
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RESOLUCION N° 9 3 9

MINISTERIO DE EDUCACION
Ref: Expte. N° 129-2454/03 (Cpos. Ly II) y Cpde. 1 y 2
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ANEXO

PLAN DE ESTUDIO

NIVEL: Superior No Universitario

DENOMINACION DE LA CARRERA: Tecnicatura Superior en Turismo y Hoteleria con
Orientacion en Gastronomia

DURACION: 3 (tres) afios

TITULO A OTORGAR: Técnico Superior en Turismo y Hoteleria con Orientacion en
Gastronomia

MODALIDAD: Presencial

AREA: Turismo

CARGA HORARIA: 1917 horas reloj

DISTRIBUCION PORCENTUAL POR_ITINERARIOS DE LA FORMACION:
Formacion Basica: 43 %
Formacion Especifica: 44 %

Formacién Profesional; 13 %
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RESOLUCION N° 9 3 9

MINISTERIO DE EDUCACION
Ref: Expte. N° 129-2454/03 (Cpos. [y II) y Cpde. 1y 2

9, OBJETIVOS
e Promover una educacion sensible valorando la diversidad cultural,

e Preservar y manifestar orgullo por los valores y tradiciones de la comunidad receptora y del
pais en general.

e Incentivar a los alumnos al logro de sus metas con dignidad y en ¢l respeto a los derechos del
otro.

e Resaltar la importancia de la conservacion del entorno y del medio ambiente de los destinos
turisticos.

o Desarrollar actitudes éticas v de apertura al cambio tanto en lo personal como en lo profesional.
e Promover una cultura de calidad y competitividad en la actividad turistica.

e Fomentar ¢l conocimiento de los métodos y técnicas de investigacion en el desarrollo de los
emprendimientos turisticos.

o Identificar problemas y oportunidades para proponer alternativas de accién en las
organizaciones turisticas.

Perfil del Egresado
e Valorar el Turismo como fenémeno socioeconomico.
e Identificar, formular y evaluar proyectos empresariales hoteleros y gastronomicos.

 Disefiar, operar y organizar campafias de mercadotecnia, que permitan la comercializacion de
productos turisticos. .

e Analizar informacién estadistica y financiera para la toma de decisiones.
= Analizar los elementos de desarrollo sustentable para integrarlos a la actividad turistica.

e Valorar la importancia del conocimiento sobre alimentos nativos que resaltan la identidad en la
memoria del turista.

e Interactuar con los turistas nacionales y extranjeros con actitud de respeto hacia su identidad

cultural,
=== ® Promover valores que dignifiquen a la profesion turistica.
{r;;:; 2 \,b‘ Dominar ¢l idioma Inglés.
e R '-':";‘.:'-.‘_Poseer cultura general y habilidad para la comunicacién organizacional, el trabajo en equipo y

ST

" 'la negociacion.
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J Generar microemprendimientos a partir de los conocimientos adquiridos.

_,_,..—
A



[£9 - Y - -
Gral. Muartin Mo

FEs = A
alerGe de i iNgeisn Argp

. /%dr})z-z:&w?awm e Cg&c/;fca{:;'dav,
‘%:a/é.z&'?zm'{.s de /@/ﬁr

ol
RESOLUCION N° 9 3 9

MINISTERIO DE EDUCACION
Ref.: Expte. N° 129-2454/03 (Cpos. L y Il) y Cpde. 1 y 2

Incumbencias Profesionales

Administrar, organizar y dirigir empresas hoteleras con una sélida formacion en la coordinacion
de recursos humanos y técnicos.

Acompaiiar, asesorar a grupos de turistas sobre las mejores opciones de descanso y recreacion
que existan en cualquier destino provincial y nacional,

Promover campaiias de preservacion del patrimonio cultural y natural en el ambito en que se
desempeiie.

Planificar. controlar y disefiar menties de acuerdo a la caracteristica del evento.
Ofrecera servicio de pasantia a entidades educativas y entidades piblicas varias.

Integrar directorios de gerenciamiento turistico y hotelero, por certificacién de idoneidad
alcanzadas durante la practica profesional.

Disefiar, operar y organizar campafias de mercadotecnia, que permitan la comercializacion de
productos turisticos
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RESOLUCION N° 9 3 g

MINISTERIO DE EDUCACION
Ref : Expte. N° 129-2454/03 (Cpos. Iy II) y Cpde. 1y 2

10. ESTRUCTURA CURRICULAR

Primer Ao

Régimen
Cadigo Espacios Curriculares
Anual |1° Cuat. | 2°Cuat.
Itinerario de Formacién Basica
1.01 |InglésI 4 - -
1.02 | Geografia Econémica y Social del NOA - -
1.03 | Organizacion y Administracion de Empresas - 3 -
1.04 | Antropologia - 3 -
1.05 | Psicologia Social ] - - 3
1.06 | Sistemas Informaticos Aplicados = = E
Itinerario de Formacion Especifica
1.07 | Teoria del Turismo - 3 -
1.08 | Organizacion Hotelera 3 - -
1.09 | Alimentos y Bebidas I 3 - -
1.10 Espacio de Definicién-Institucional: Historia de la 5 2 7
: Gastronomia Argentina
TOTAL DE HORAS CATEDRAS 13 9 9
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RESOLUCION N’ 9 3 9

MINISTERIO DE EDUCACION

Ref.: Expte. N® 129-24534/03 (Cpos. I yII) y Cpde. 1 y 2

Segundo Afio

Régimen
Cédigo Espacios Curriculares
Anual |1° Cuat. | 2°Cuat.
Itinerario de Formacion Bésica
2.11 |Estadoy Sociedad en la Argentina Contemporanea 3 - -
212 |Inglés T 4 : =
2.13 | Geografia Econémica Argentina 4 - -
2.14 Administracion Financiera - 2 4
Itinerario de Formacion Especifica
2.15 | Redes de Comunicacion en Hoteleria y Turismo - -
2.16 | Patrimonio Turistico Argentino - 4 -
2.17 | Relaciones Publicas v Protocolo = =
2.18 | Complejos Hoteleros 3 - -
2.19 | Alimentos y Bebidas Il 3 - -
2.20 |Psicologia de las Organizaciones - - 3
TOTAL DE HORAS CATEDRAS 17 11 7
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RESOLUCION N°* 9 3 9

MINISTERIO DE EDUCACION
Ref.: Expte. N°® 129-2454/03 (Cpos. I y Il) v Cpde. 1 y 2

Tercer Afio

Régimen

Cadigo Espacios Curriculares
Anual | 1° Cuat. | 2°Cuat,

Itinerario de Formacion Bisica

3.21 | Arte y Estética en la Historia del Hombre - 4 =
3.22 | Metodologia de la Investigacién - - 3
Itinerario de Formacion Especifica
3.23 | Tecnologia y Servicio en Alimentos y Bebidas - 3 -
3.24 | Mercadotecnia 3 - -
3.25 |Legislacion Mercantil - - 3
326 Ple_mificacién y  Programacion de Costos cn i 4 =
Alimentos y Bebidas
Itinerario de Formacién Profesional
357 |Espacio de Dcﬁmcién Institucional: Geografia 3 a c
! Gastronomica Regional e Internacional
3.28 | Prictica Profesional 3 - -
399 Es‘p‘acio de Definicion- Institucional: Seguridad e 3 3 £
Higiene en Hoteles y Restaurantes
3.30 | Produccion de Banquetes y Recepciones - - 3

TOTAL DE HORAS CATEDRAS 12 11 9
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RESOLUCION N° 't..» j ¢

MINISTERIO DE EDUCACION
Ref.: Expte. N® 129-2454/03 (Cpos. I y Il) y Cpde. 1y 2

11. CONTENIDOS MINIMOS

Codigo: 1.01
Espacio Curricular: INGLES 1

Este estudio se basara en una teoria fonologica general pero se observaran las diferencias que surgen de
distintas posiciones analiticas. Los componentes basicos son: la fonética articulatoria (los mecanismos
del habla), la fonética acustica (propiedades fisicas de los sonidos), clasificacién de los sonidos
lingitisticos, fonologia, sistema de vocales, consonantes y gradacion. Gramatica: climinacion de errores
comunes, vocabulario basico y general, comin y cotidiano, de nivel intermedio. Practica oral:
conversaciones habituales, usos corrientes. Practica escrita: diversos tipos de redaccion
(reproducciones, parrafos, descripciones, exposiciones, narraciones, didlogo).

+ Cédigo: 1.02 ' :
Espacio Curricular: GEOGRAFIA ECONOMICA Y SOCIAL DEL NOA

Reconocimiento ¢ interpretacion cartografica, continental y politica. Descripcion de caracteristicas
fisicas de las diferentes regiones del NOA. Biomas. Relacién fisica cultural. Circuitos productivos.
Evolucion de la poblacion. Centros turisticos. Circuitos turisticos regionales. Rutas nacionales y
provinciales. Servicios de Transporte. Principales medios de transporte. Principales compaiiias aéreas.
Aeropuertos.

Caodigo: 1.03 , :
Espacio Curricular: ORGANIZACION Y ADMINISTRACION DE EMPRESAS

Teoria de la demanda. Teoria de la produccion. Formas de mercado. Analisis del producto e ingreso
nacional. Dinero, precios y sector externo. Problemas econdmicos actuales. La integracién econdmica
y el Mercosur. Procedimientos de estimacion de costos y determinacion de tarifas.

Cadigo: 1.04 :
Espacio Curricular: ANTROPOLOGIA

Concepto de cultura. Diferentes teorias. Multiculturalidad. Pluriculturalidad e interculturalidad.
Diversidad cultural. Analisis de la poblacion del NOA, América. Costumbres, tradiciones y creencias,
Impacto de las inmigraciones. Siglos XVI, XIX y XX. Pervivencia de mitos y técnicas, Cosmovision
al segiin regiones culturales.
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RESOLUCION N° 9 3 8

MINISTERIO DE EDUCACION
Ref.: Expte. N° 129-2454/03 (Cpos. Ly [[) y Cpde. 1 y 2

Codigo: 1.05 ,
Espacio Curricular: PSICOLOGIA SOCIAL

Andlisis de los procesos de influencia social. Procesos de socializacion y construceion de la identidad.
La construccion social como empresa colectiva, La nocion de actitud v los cambios de conducta. La
conducta colectiva. Grupos ¢ instituciones. La influencia de los medios de comunicaciéon. La
comunicacion humana en sus diferentes niveles. La lengua como construccion social y herramienta
humana del pensamiento.

Cadigo: 1.06
Espacio Curricular: SISTEMAS INFORMATICOS APLICADOS

Dispositivos periféricos. Identificacion. Instalacion y mantenimiento. Software: Software a medida.
Software estandar. Software enlatado: Windows. Word. Excel. Acces. Power Point. Corel Draw. Estos
programas seran estudiados en forma profunda para realizar su correspondientc mantcnimiento v
mejora en la perfomance.

Codigo: 1.07 :
Espacio Curricular: TEORIA DEL TURISMO

Teorias turisticas. El turismo en la actualidad. Clasificaciones. Politicas Turisticas Provincial, Nacional
¢ Internacional. Problemas turisticos contemporaneos. Impacto socio cultural. Servicios de hospitalidad.

Codigo: 1.08 ;
Espacio Curricular: ORGANIZACION HOTELERA

Definicién. Tipos y categorias de hoteles. Legislacién hotelera. Departamentos articulacion horizontal y
vertical. Recursos humanos y funciones. Servicios hoteleros.

Cadigo: 1.09
Espacio Curricular: ALIMENTOS Y BEBIDAS 1

Alimentos. Definicién, Nutrientes: hidratos de carbono, proteinas, grasas, vitaminas, minerales, agua.
Sus funciones. Grupos basicos de alimentos. Clasificacién. Alimentacion en las distintas ctapas de la
vida. Técnicas basicas de preparacion: separacion de partes, subdivision, unién, coccién: metodos.
Enfriamiento, refrigeracion y congelamiento de alimentos. Freezer y microondas.
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RESOLUCION N’ X Q =1

MINISTERIO DE EDUCACION
Ref.: Expte. N° 129-2454/03 (Cpos. [y II) y Cpde. 1 y 2

Cédigo: 1.10
Espacio Curricular: ESPACIO DE 'DEFIN'IC!ON INSTITUCIONAL: HISTORIA DE LA
GASTRONOMIA ARGENTINA

Concepto histérico de Gastronomia. Historia culinaria. Métodos tradicionales de preparacion de
alimentos. Origenes de la fabricacion de dulces artesanales. Historia de la vitivinicultura. Tipos.
Clasificacion de vinos de la etapa colonial ¢ independiente. Importacion de vinos en la etapa liberal,
Origen de recetas culinarias. Seleccion de especias y sabores a través del tiempo. Pervivencia de gustos
en la actualidad.

Codigo: 2.11
Espacio Curricular: ESTADO Y SOCIEDAD EN LA ARGENTINA CONTEMPORANEA

La clase media en la politica, los gobiernos de la Unién Civica Radical, la crisis y ¢l golpe de estado de
1930, los posteriores gobiernos, la aparicion del primer peronismo, su desarrollo v su caida. Sucesidn
pendular de gobiernos civiles y militares, el segundo peronismo y la fractura del poder constitucional.
El Proceso de Reorganizacion Nacional, la guerra de Malvinas y la restauracion de la democracia en
diciembre de 1983. Insercion de la Argentina en la globalizacion econdmica. Proyecto Neoliberal.

Cédigo: 2.12 g
Espacio Curricular: INGLES II

Vocabulario de nivel post-intermedio, clasificado por areas y niveles de formalidad. Necesidades
materiales y espirituales, vocabularios mas amplios y especificos. Practica oral de presentaciones cortas
¢ informes. Practica escrita de narrativa y descripciones. Consideracion de contexto y connotacion.
Descripcion de las estructuras gramaficales del idioma Inglés de acuerdo con las teorias del caso,
localista ¥ modal y modelo de principios y parametros. Profundizacion en el estudio de las estructuras
seméanticas. Los rasgos semanticos y ¢l anilisis componencial. La ambigiiedad y la parafrasis. La
homonimia y la polisemia. La implicacion logica. Teorias semanticas: referencial, conceptualista,
conductista y sintéticas. La pragmatica. La competencia lingiiistica y gramatica. La interpretacion de
las oraciones en su contexto. Las teorias de actos de habla y de implicatorias. El principio de
cooperacion y las cuatro maximas de Grice, La presuposicion, la cohesién y 1a coherencia.

Cédigo: 2.13 1
Espacio Curricular: GEOGRAFIA ECONOMICA ARGENTINA
.;."'"""-"
i C}rcuttos de produccién argentinos. Identificacion de regiones. Vias de comunicacion a nivel provincial
,{7" S v Jlamonal Clasificacion de las provincias por su PBI, problematicas ambientales que afectan el
i _:7 o dcs trollo econémico, vincluacién de las regiones productoras al Mercosur. Acuerdos interprovinciales

s 'cIl aﬁsarrollo v de infraestructura. Crecimiento econémico del pais desde el periodo 1950-2000.
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MINISTERIO DE EDUCACION
Ref.: Expte. N® 129-2454/03 (Cpos. [y II) y Cpde. 1 v 2
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Cédigo: 2.14
Espacio Curricular: ADMINISTRACION FINANCIERA

Sector monetario y financiero. Finalizacion de la economia, el dinero y los bancos. Presupuesto
financiero. Fuente de financiamiento. Colocaciones de fondos. Rendimientos diferenciales. Gestidén
bancaria: operaciones tradicionales y nuevos servicios.

Cadigo: 2.15
Espacio Curricular: REDES DE COMUNICACION EN HOTELERIA Y TURISMO

Internet: Historia. Lo que se puede hacer, lo que ofrece, la linea telefonica, la cuenta, el software. Tipos
de cuenta. Eleccion del proveedor. La World Wide Web: un mundo interconectado. A navegar las
direcciones. Negocio en la Web. Navegadores. Las pantallas principales. La distintas  versioncs.
Trabajo con archivos. Navegacion sin conexion, por varios sitios al mismo tiempo. Buscadores. Correo
electronico: la cuenta del correo. Direcciones electronicas. Trabajar fuera de linea. Organizar el correo,
Lista de distribucion. Envio de mensajes. El mecanismo de las listas. Normas de convivencia en las
listas. Teleconferencias: seleccion de servidor y canal. Realizacion de teleconferencias. Utilizacion de
audio y video. Comunicaciones telefonicas por voz. '

Cédigo: 2.16 i
Espacio Curricular: PATRIMONIO TURISTICO ARGENTINO

Concepto de Patrimonio. Tangible e intangible. Patrimonio natural y cultural. Paisaje. Patrimonio
monumental, Criterios para validar productos como patrimonio. Identificacion de destinos turisticos y
relevamiento de patrimonio cultural en la Argentina. Muscos del pais. Arquitectura. Pintura y escultura.
Caracteristicas culturales por region, ~

Cédigo: 2.17 .
Espacio Curricular: RELACIONES PUBLICAS Y PROTOCOLO

Comunicacion individual y colectiva. Formas de comunicacion. Técnicas de venta. Grupos y sectores
vinculados al turismo. Técnicas de la sociocomunicacién. Dinamicas de grupos. Sociogramas.
Estrategias de comunicacién. Ceremonial y protocolo oficial y privado.

Cédigo: 2.18
Espacio Curricular: COMPLEJOS HOTELEROS

omplejos hoteleros en el mundo. Diferentes tipos de alojamientos turisticos (Moteles, Apart Hoteles,
afias, etc.). Categorias, funciones y caracteristicas. Conduccion y coordinacion del personal de:
epcion, administracién, mantenimiento. cocina, etc,
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MINISTERIO DE EDUCACION
Ref.: Expte. N® 129-2454/03 (Cpos. Iy IT) y Cpde. 1y 2

Codigo: 2.19
Espacio Curricular: ALIMENTOS Y BEBIDAS 11

Historia culinaria. Alimentos nativos. Comidas tipicas de la region. Cocina lationamericana ¢
internacional. Bebidas: bebidas tipicas de la region. Elaboracion de vinos. Zona productora de vinos,
Bodegas de la zona. Tipos de vino. Catacion de vinos.

Codigo: 2.20 1
Espacio Curricular: PSICOLOGIA DE LAS ORGANIZACIONES

La orgamizacion: fendmenos y procesos. Paradigmas organizacionales, Distintos enfoques, modelos y
corrientes de pensamiento. Problemas de eficacia vy eficiencia. Fines organizacionales. Conflicto,
cambio, poder. El management. Seleccion v contratacion de personal. Plan de desarrollo de carrera y
capacitacion. Evaluacion de desempefio. Marco ético en la gestion de los recursos humanos.

Cédigo: 3.21 ]
Espacio Curricular: ARTE Y ESTETICA EN LA HISTORIA DEL HOMBRE

Concepto de Arte Occidental. Técnicas y términos artisticos. Arquitectura. Definicion. Materiales y su
relacion con el medio: soportes, arcos, cubiertas, clementos decorativos. Planos. Escultura, ceramica,
pintura: tipos, materiales y técnicas. Influencias en la ciudad de Salta del arte griego, romano bizancio.
Ejemplificacion. Influencias y ¢jemplos del arte romanico y gotico en la cindad de Salta. Fundamentos
estilisticos, caracteristicas de las construcciones religiosas, pintura y escultura. Influencias y ejemplos
en la ciudad de Salta del Renacimiento y el Barroco. Arte Neoclasico. Arte Modemo, posmoderno y
contemporaneo. Caracteristicas generales. Funcionalidad y nuevos codigos estéticos.

Cadigo: 3.22
Espacio Curricular: METODOLOGIA DE LA INVESTIGACION

Epistemologia. Método cientifico. Instancias de la investigacion cientifica. Hipotesis. Seleccion de las
muestras. Estudios de mercado.

Cadigo: 3.23 3
Espacio Curricular: TECNOLOGIA Y SERVICIOS EN ALIMENTOS Y BEBIDAS

,_t;.‘:(}rganiza;cién de Eventos. Catering. Planificacion de menus. Confeccion de presupuestos. Mesas de
e E\{pntos, elaboracion, armado y presentacion.

\,‘:‘
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Codigo: 3.24
Espacio Curricular: MERCADOTECNIA

El producto. Concepto de marketing. El marketing de los productos no tangibles. Proceso: sus fases.
Expectativas. Marcas. Determinacion de precios. Satisfaccion del usuario, Segmentacion. Concepto de
calidad. Las dimensiones de calidad. Calidad v excelencia. El profesional como productor de servicios.
Administracion de los canales de distribucion. Sus beneficios. Tipos de promocion y venta. Las
relaciones publicas y la propaganda.

Codigo: 3.25 )
Espacio Curricular: LEGISLACION MERCANTIL

Definicion. Leyes comerciales: provinciales, nacionales e internacionales. Legislacién turistica.
Derecho. Ordenanzas Municipales. Derecho Comercial. Leyes de aduana. Leves de intercambios
vigentes en el Mercosur, NAFTA, relaciones comerciales con el continente europeo.

Codigo: 3.26 _
Espacio Curricular: PLANIFICACION Y PROGRAMACION DE COSTOS EN ALIMENTOS
Y BEBIDAS

Contabilidad gastronémica. Planificacion de costos de alimentos y bebidas. Planificacién y disefio de
meni. Mercadotecnica gastronémica. Analisis de costo en gastronomia. Planificacion de eventos y
buffet segun categorias de hoteles. Elaboraciéon de mentes segtn las caracteristicas regionales. Dietas
caloricas e hipocaloricas. Alimentos: clasificacion nutricional. Disefio de platos y banquetes. Seminario
de investigacion sobre figuras de la gastronomia internacional y sus diferentes estilos.

Cédigo: 3.27 .
Espacio Curricular: ESPACIO DE DEFINICION INSTITUCIONAL: GEOGRAFIA
GASTRONOMICA REGIONAL E INTERNACIONAL

Historia culinaria. Alimentos nativos. Comidas tipicas de la region. Cocina latinoamericana e
internacional. Bebidas: bebidas tipicas de la region. Elaboracion de vinos. Zona productora de vinos.
Bodegas de la zona. Tipos de vino. Catacion de vinos.

Codigo: 3.28 ;
spacio Curricular: PRACTICA PROFESIONAL

4 Practica Profesional como primera experiencia laboral. Marco Legal de Pasantias. Las dimensiones
¢f trabajo. Busqueda laboral. El Curriculum Vitae. Seleccion de Personal por competencias. Atencion
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al Pablico. Empresas de Servicios y Produccion. Atencion de reclamos y resolucién de conflictos.
Realizacion de Pasantias en Turismo, Hoteleria v Gastronomia.

Cédigo: 3.29
Espacio Curricular: ESPACIO DE DEFINICION INSTITUCIONAL: SEGURIDAD E
HIGIENE EN HOTELES Y RESTAURANTES

Salud. Concepto, Enfermedades de transmision alimentaria. Agentes que alteran el aspecto y las
caracteristicas de un alimento fresco. Almacenamiento de alimentos, Higiene en la preparacion de
alimentos, en ¢l lugar de trabajo y en personal manipulador de alimentos. Bromatologia: definicion,
objetivos ¢ importancia. La legislacion bromatologica: definicion de alimentos genuinos y sanos,
alteracion, adulteracion, contaminacion, falsificacion. Control de calidad del servicio de alimentacion.
Seguridad en infraestructura.

Codigo: 3.30
Espacio Curricular: PRODUCCION DE BANQUETES Y RECEPCIONES

Clase de eventos. Conceptos y diferencias. Eventos académicos. Ceremonial y Protocolo en banquetes.
Eventos vinculados al Turismo, Organizacién de banquetes institucionales o empresariales. Tipos de
agasajos. Area de Produccion de Banquetes en Hoteles. Organigrama del Departamento de Banquetes.
Actividades. Imprevistos: errores y soluciones. Montaje de salones. Congresos y convenciones.
Organizacion del evento. Coffe Break. Acto de clausura. Actividades post-congreso.
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12. REGIMEN DE CORRELATIVIDADES

Para Para
Cadigo Espacios Curriculares d:ijzr:eilrer d::::nt[:i[:er
Regular | Aprobado
1.01 |Inglés1 G - -
~ 1.02 | Geografia Economica y Social del NOA - -
1.03 | Organizacion y Administracion de Empresas - | A
1.04 | Antropologia
1.05 | Psicologia Social
1.06 | Sistema Informaticos Aplicados 1.03
1.07 | Teoria del Turismo
1.08 | Organizacion Hotclera
1.09 | Alimentos y Bebidas I = EX
1.10 Espacio drc Deﬁqicién Institucional: Historia de
Gastronomia Argentina
Estado y Sociedad en la Argentina Contemporanca 1.04 1.04
Inglés 1T 1.01 1.01
Geografia Econémica Argehtina 1.02 1.02
Administracién Financiera 1.03 1.03-1.06
Redes de Comunicacion en Hoteleria y Turismo 1.06 1.03-1.06
Patrimonio Turistico Argentino 1.02 1.02
Relaciones Publicas y Protocolo 1.04 1.04-1.05
Complejos Hoteleros 1.08 1.07-1.08
Alimentos y Bebidas Il 1.09 1.07-1.09
Psicologia de las Organizaciones 1.05 1.05-1.08
Arte y Estética en la Histornia del Hombre 2.13-2.16 2.13-2.16
Metodologia de la Investigacion 2ig2 |
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Para Para
s e, Cursar Rendir
Caodigo Espacios Curriculares T
Regular Aprobado
323 | Tecnologia y Servicios en Alimentos y Bebidas Sl5h 217218 | 2.17-2.18
3.24 | Mercadotecnia = 215 2
3.25 | Legislacion Mercantil sh(pile 214218 | 2.14-2.18
196 Plan'iﬁcacién y Programacion de Costos en Alimentos y 2.152.19 215-2.19
Bebidas
327 Espamo' 'de _Deﬂmcmn I.nsntumona]: Geografia 290 i 590
Gastronomica Regional e Internacional
328 |Prictica Profesional 4B s 08220
329 Espacio de Definicion Institucional: Seguridad e Higiene en 219220 2 19-2.20
Hoteles y Restaurantes
3.30 | Produccion de Banquetes y Recepciones 7 l;-lzél S fie ; 12 éls-

Frovingia da Salla






